
  

  

  

  

 

 

 Allergeni 

 Uova e prodotti derivati 

  Latte e prodotti derivati incluso lattosio 

  Cereali contenenti glutine 

 Frutta a guscio e prodotti derivati 

 Molluschi e prodotti derivati 

 Pesce  e prodotti derivati 

 Soia e prodotti derivati 

 Sedano e prodotti derivati 

 Crostacei e prodotti derivati 

 

Ottemperando al reg. Cee 1169/2011 per qualsiasi informazione su sostanze 
e allergeni rivolersi al personale in servizio 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Iniziate la vostra giornata con 
— Start your day with 

 
 

Uovo al tegamino                 € 6 
-Fried egg 

 

Omelette (al naturale oppure ripiena              € 12 
di funghi champignon, pomodoro, prosciutto  
cotto, mozzarella)  
-Omelette (simple or filled with  
Champignon mushrooms, tomatoe, baked  
ham, mozzarella)  

 
 

Salmone maison con misticanza                              € 16  
croccante e glassa balsamica 
-Maison salmon with crispy salad and 
balsamic glaze 
 
 
Carpaccio di bresaola all’olio e                                € 14 
limone con rucola e scaglie di grana  
-Carpaccio of bresaola with oil 
and lemon, rocket and Grana cheese flakes 
 
 

 
Caviale di storione 28gr con blinis                  € 140 
e le sue guarnizioni 
- Sturgeon caviar 28gr with blinis and  
its garnishes 
 
Bruschetta del contadino con insalata di            € 12  
patate, alici sott’olio e ricotta di pecora  
-Farmer’s bruschetta with potatoes salad,  
anchiovies in oil and sheep’s ricotta  
 
Classico pancake allo sciroppo d’acero e          € 8 
frutti di bosco  
-Classic pancake with maple syrup and wild 
berries. 
 
 
Waffle, crema di latte, glassa al cioccolato                 € 12  
e nocciole  
-Waffle, milk cream, chocolate glaze and  
hazelnuts 
 
 
French toast alla cannella, crema di pistacchio               € 16 
di Bronte, panna vanigliata e fragole  
-Cinnamon french toast, Bronte’s pistachio 
cream, vanilla’s fresh cream and strawberries 
 


